




Be neficio del uso de micorrizas en café

Arévalo, G.
Cargo:
Escuela Agrícola Panamericana zamorano
Mycoral@zamorano.edu
Raddatz, E.
Romero, G.
Escoto, F.

Resumen

El éxito de una plantación de café se asegura desde la preparación del vivero,
selección de las semillas, preparación del sustrato, siembra de los semilleros y calidad
de las plantas a utilizar. Asegurar la calidad de las plantas desde el vivero y preservar
esta calidad en la plantación es un reto. Actualmente se oonoce que organismos
naturales como las micorrizas, se asocian benéficamente a las raíces de las plantas,
ampliand o su capacidad de absorción de nutrientes , y a la vez generando un sist ema
de protección oontra gran número de enfennedades y plagas, incluidos los nematodos
del suelo. A su vez, estos organismos mejoran y mantienen la calidad de los suelos.
En la EAP zamorano se producen rnicorrizas ben éñcas seleccionadas, como aporte
biotecnológico a los productores de café. Se ha probado que en este cuttivo, hay una
gran oportu nidad de mejoramiento de la producción y de la calidad de las plantas al
inOOJlar con micorriza ben éfca desde que se inicia la producción de plántulas en el
vivero. Esta es una oportunidad única, ya que la planta inocutada desde sus primeras
instancias, mantiene vivo el organismo a través de toda su vida. El Uso de micorriza
benéfica Mycoral® da una mayor efICiencia en la absorción de nutrientes, asegura la
eficiencia de los fertilizantes, hace que la planta absorba todos los nutrientes y se
traduzca en aecimiento del café. Se ha comprobado el aumento del tamaño de la
planta, así como del diámetro, volumen y tamaño de raíces, grano de primera calidad
e incremento significativo de la resistencia contra el ataque de nematodos y
enfermedades, ya que aceleran el metabolismo y su red voluminosa de ralees.
Además incrementa la resistencia contra sequía. Las mioorriza s en el caso del café, se
han obtenido excelentes resultados cuando se aplica en cada una de las etapas que
conlleva hacer un vivero.

Palabras clave: micorrizas benéficas, vivero de café, absorción de nutrientes.
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Plataforma Tecnológica para la Inscripción de Unidades Productivas y
Certificación de Lotes de Café Veracruz

Assad Eduardo
Investi gador
Cropster Inc.
veracruZ@gmail .com

Resumen

Es una herramienta oomputacional para ambiente web , constru ida con la tecnología
informática de última generación. Está basada enteramente en tecnologlas de open
source y rnujtiplataforma. Fue diseñada con una arquitectura abierta basada en
servicios para facilitar la integración e interoperabilidad con otros sistemas. Su diseño
permite funcionaren un esquema de red donde uno o varios servidores se distribuyen
las tareas de procesamiento e intercambio de inform ación. La plataforma tecnológica
permite a las áreas operativas del Consejo Regulador de Café Veracruz, la eficiente
gestión de los procedimientos de inscripción de unidades productivas y certificac ión de
Jotes de café verde y tostado. Es un sistema basado en espacios virtuales de
colaboración entre Jos diferentes actores que participan en la cadena productiva del
Café Veracruz. La plataforma tecnológ ica es un mecanismo de interpretación de
escenarios din ámicos que permite el seguimiento y control de múltiples instancias de
un escenario, la participación concurrente de los actores y el cumpli miento de las
condiciones preestablecidas en el guión. Debido al alto grado de fiexibi lidad y
adaptabilidad que la caracteriza, es posible implantarla en múltiples contextos donde
se requiera un control de flujos de trabajo basado en roles y la programación de
actividades. En e l caso del Consejo Regulador del Café Veracruz, se tiene tres
proce dimientos que describen las operac iones que se realizan en el marco de los
servicios que ofrece al sector cafetalero. Para cada procedimiento se especifica el
guión de un escenario, es deci r, los roles participantes, las actividades que realizan,
Jos ambientes y servicios de soporte y las condicio nes preestablecidas. Finalmente
estos componentes se organizan según la estructura de una obra de teatro: una
secuencia de actos y una ooncurre ncia de actuaciones en cada acto. Una vez definido
el guión, se genera una instancia que reproduce el escenario donde los usuarios
caracterízan los roles y realizan las act ividades en el orden preestablecido. En
Veracruz existe un gran número de comunidades productoras de café que se han
integrado al esquema de Calidad del Consejo Regulador. Mediante la plataforma
tecnológica, el Consejo Regulador bri nda el acompañamiento permanente y gestiona,
de manera sistem áti ca yen colaboración oon los productores locales, la infonnación
que constituye el patrimonio pro ductivo de la comunidad. El Consejo Regulador es el
agente coordinador de la información que se genera en las localidades conectadas en
red. Sobre la base de este volumen de información, el Consejo Regulador consíque
inferir conocimiento y ofrece una gama de serv icios a otras aplicaciones de propósito
especifico , como el caso de la comercialización de café certifkado o la trazabilidad del
Café Veracruz. Especialistas en Informática Avanzada de Veracruz, S.C. es una
empresa veracru zana dedicada al desarro llo de sistemas infonn áticos de a lto nivel.
Cuenta con un equipo de profesionist as oon una amplia experiencia laboral y estudios
de maestría.

Palabras clave: cert ificación, plataforma, consejo regulador.



Identificación de las Fuentes de Variación que Tienen Efecto Sobre la Calidad del
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Resumen
Con el objetivo de evaluar variables relacionadas con factores ambienta les y de
manejo romo la altitud, variedad, la sombra, productividad, fertilización y la exposidón
de la vertiente, sobre las características físicas y organolépticas del café, se colectaron
un total de 89 muestras en fincas que pertenecen a productores asociados a
cooperativas cafetaleras de los munidpios de El Paraíso y Alauca , Honduras. Se
evaluaron tres rangos altitudi nales : =1060,1 061-1328 Y =1329 m , y tres va riedades ,
Lemp ira (Catimor Ta66?), Pacas y Typ ica sie ndo es tas las que más se cultiva n en
ambos municipios y presentan diferentes potendales genéticos. Las parcelas de
donde procedieron las muestras se caracterizaron por su manejo a través de
encuestas a los productores y su exposición a través de mapa s digitaliza dos. En una
submuestra de 51 parcelas. se caracterizaron además el porcentaje de sombra y la
productividad. El análisis estadíst ico realizado mos tró que no e xiste interacción entre
las tres variedad es y la altitud, pero si exi sten efectos de la alti tud y de las vari edades
sobre la calidad, La variedad Typica result ó la de mejor calidad (85,49%), seguida por
la variedad Pacas (83,19%), m ientras que la variedad Lem pira (80,23%) fue la de
menor calidad. Adicionalmente, se ronfirmó que el genotipo resultó ser un fador clave
que determinó en gran medida las características de la calidad en la bebida, el tam año
y forma de los granos entre los di ferentes tipos de café analizados. Para los niveles de
sombra eva luados en el estudio no se encontró efecto en la calidad de la bebida.
únicamente favoreció la formación de fru tos de mayor tamaño . Se enoontró un efecto
negativo de la productividad sobre las características organolépticas. Al rea lizar el
análisis con la productividad oomo oovariable, se mantuvo significativo el efecto de la
variedad; lo que signifICa que la menor calidad no fue debida únicamente a
productividad si no que va acompañado de la variedad. Se evidenció un efecto del
factor topográfico exposición solamente sobre el tamaño del grano. Las vertientes
orientadas al Sur produjeron granos de mayor tamaño. El presente estudio oonfirma
que la calidad del café es el resuaaoo del efecto de di ferentes factores , don de cada
uno de ellos puede diferend ar o aportar cualidades distintas a la bebida. Sin e mbargo,
existen algunos factores que ejercen una influencia importante independientemente de
los dem ás. En este sentido los factores altitud y variedad son los que más influyeron
en la calidad del café,

Palabras clave: Coftea arábica, caracteristicas físicasy orgal olépticas. catimor, lempira ,
typica, pocas.



Evaluación de Equipos Mecánicos Portátiles para la Cosecha Mecanizada del
Café

Miguel Barquero Miranda
Coordinador del Program a de Fitopatología
Instituto dei café de Costa Rica (ICAFE)

Resumen

Con el fin de ofrecer información a l secto r cafetalero so bre la eficacia y desempeño de
los equipos mecánicos portát iles para la oosecha del café , se estableci ó un ensayo en
tres reg iones cafetaleras de Costa Rica durante la cosecha 2008/2009. Se evaiuó el
tiempo requerid o por planta, los kilogram os de café total recolectados, la proporció n de
café maduro y verde. el peso del café residual en la planta. consumo de combustible
del equipo mecánico, peso de hojas despre ndidas, as! como una valoración de daños
ocasionados a la p lanta de café. Con la información de ias variables evaluadas se
estimó la eficiencia y e l rendimiento por hora del equipo mecánico versus la
recolecci ón manual. El equipo mecánico portátil obtuvo el mayor rendimiento durante
la cosecha del café , al desprender un 60 % más café por -unidad de tiempo, en
comparación al método manual. Sin embargo al comparar la eficiencia de la
recolección en términos de proporción de café maduro recolectado, el equipo
mec áruco fue menos eficiente -que el método manual, esto debido a la mayor
proporción de café verde desprendido durante la recolección con el equipo mecánico
port áti 1.

Palabras clave: cosecha mecanizada, cosecha manual.
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Calidad en Taza y Caracterización del Color de las Hojas Jóvenes de 22
Variedades de Café

Fernando Calle Triguero
CATIE, Costa Rica
Nils Berg er, Escuela Agrícola Panamericana, P.O. Box 93, Tegucigalpa, I-bnduras,
nberger@zamorano.edu

Resumen

Se evaluó la calidad en taza y se caracterizó el color de las hojas jóvenes en dos
etapas fenologias de 22 variedades de café. El estudio se realizó en la hacienda "La
Esmeralda", Panamá. Una etapa del estudio se realizó en el Centro Agro nómico
Tropical de Investigación y Enseñanza (CATIE), Costa Rica. Se utilizaron 20
variedades de café, introducidos del banco de germoplasma CATIE y dos variedades
que se cultivan en la finca. Se usó un Diseño Completamente al Azar (DCA), para la
separación de media se uso Duncan y para la caracterización del color de las hojas
jóvenes una moda. Hubo diferencia significativa entre los tratamientos (p>0.05) de
calidad en taza. El tratamiento Testigo geisha brotes verdes a 1500 msnm se
diferenció de todos los demás, pero los tratamientos Esmeralda 4, Testigo geis ha
brote bron ceado, Esmeralda 5, Esmeralda 6 fueron los que más sobresalieron
difere nciándose del Testigo catuaí y Testigo geis has a 1200 msnm. En las
propiedades de fragancia, sabor, resabio acidez y cuerpo segú n el rango establecido
son conside rados como cafés muy buenos, y en la caracterización de l color de las
hojas jóvenes en dos etapas fenolog ía s no se encontró diferencia.

Palabras clave: Catación de café , etapa frenológica, germoplasma, café especial.
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Regiones Cafetalera s de Honduras

Mario A Ordoñez. Gerente Técnico IHCAFE
Rony A Gamez, Catador IHCAFE
Carlos Pineda, Catador IHCAFE
Néstor Meneses, Coordinador Proyecto Regiona lización IHCAFE
mordonez@ihcafehn.org

Resumen
A partir del 2004 y durante 6 cosechas consecutivas el Instituto Hondureño del Café
estableció un estudio a nivel de todas las zonas productoras de café en Hondura s con
el objetivo de identificar perfiles de sabor de taza. El número de sitios a muestrear se
determi nó previamente a cada cosecha en base al registro nacional de productores de
café considerando la producción en quintales de café verde, el número de productores
por municipio y la altura sobre el nivel del mar de las fincas a muestrear, oonsiderando
un 20% a alturas menores de 900 msnm, un 50 % de muestras comprend idas entre
900 y 1200 msnm y el 30% restante en alturas superiores a los 1200msnm. El número
máximo de muestras a obtener por año cosecha fue de 1000 considerando la
logística disponible. Las muestras fueron recolectadas en estado de cereza en óptima
maduración y transformada a estado de pergamino seco por los técnicos
extensionistas del IHCAFE con el apoyo de los productores a quienes se les
seleccionó su f inca para el muestreo. En el laboratorio de catación del CIC-JAP a
cada muestra se realizó análisis-físico consistente en la determinación de la densidad,
formas y tamaño del grano; El análisis sensorial fue realizado por un panel de ocho
jueces conformado por eg resados de la ESOJ ela de Catadores de Honduras. En cada
sitio de muestreo también se aplicó una boleta para determinar variables biofísica s y
tecnológicas del OJltivo. Los resultados obtenidos en las seis cosechas en estudio
permitió identifICar que existen 6 perfiles con características físicas y de sabor
diferendado los cuales a su vez están asociados a la altura sobre el nivel del mar en
que se cultiva en seis macizos montañosos o regiones que son Dipilto, Agalta,
Montaña de Comayagua, Merendón, Opalaca y Monted nos. se recomienda socia lizar
el perfil de sabor de cada región con los integrantes de la cadena agro industr ial del
café para su promoción y mercadeo diferendado.

Palabras daves: Muestreo, regiones, promoción, perfil de taza



Cuantificación y Valoración de los Servicios Ambientales Hídricos, Potencial y
Fijación de Carbono del Bosque Cafetalero en Solimán y Juncal ita. República

Domi nicana. ()

Pedro J. Del Rosario", Ju lio MO/Tobe l\ José Efra ín Camilo \ José Miguel Méndez1
,

Amadeo Escarramán' , Frank Félix Olivares" l.Jcelvio Santos' . Instituto Dominicano de
Investigaciones Agropecuarias y Forestales (IDIAF).

En la República Dominicana, el café es cultivado en zonas montañosas, captadoras de
agua. La baja rentabilidad del mismo ha motivado el cambio por otros cultivos, con
aumento de la deforestación. Implementar un esquema de pag o por servicios
ambientales (PSA) contribuirá a incrementar los ingresos de los cañcultores.
incentivando la protección de estas zonas. El objetivo del estudio fue cuantif icar y
valorar los servicios ambientales hídrioos y de fijación de carbono del bosque
cafetalero en dos zonas. El potencial de carbono del bosque cafetalero fue estimado
en función del área , la biomasa y su contenido de carbono. La ffjación de carbono se
estimó en base al contenido de carbono en la biomasa, el área y la tasa de crecimiento
de la biomasa del cafetal. Tanto el valor del potencial de carbono como el de la fijación
de carbono se detennínaron en base al área yal costo de oportunidad. La valoración
del servicio ambiental hídrico se estimó e n base al área , importanc ia del cafetal en
función del ag ua, la oferta hídrica y e l costo de oportunidad. La oferta hídríca se estímó
con base al área, precipitación, escorrentía y evapotranspirac ión. El potencial de
carbono estimado en Juncalito y Solimán fue 120,875 y 33,440 Vaño y la fijac ión de
carbono 9,500 y 1,665 tlha/ar"lb , respectivamente. El valor promedio de la f ijación de
carbono para el bosque cafetalero de Juncalito es RD$28.5 mill ones y 5.3 millones en
Solimán. El aporte hid ri co del bosque cafetalero de Juncalito es 6.2 m

3
/seg,

confluyendo en las cuencas de los ríos Jagua y Baiguaque. El de Solimán aporta
0.207 m3/seg de agua, oonfluye ndo en las micro cuencas de los ríos Jaiba, Las Cayas
y Arroyo Caña. El va lor de los recursos hídricos, en términos de servidos ambientales
fue estimado en RD$1.94/m3 para Juncalita y 3.38/m 3 para Solimán.

1: Investigador del Instituto Dominicano de Investigaciones Agropecuarias y Forestales
(IDIAF). República Dominicana.
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Identificación de la Oferta y Demanda Potencial de Productos Agropecuar ios en
los sis temas cafetaleros de Solimán y Juncalito. República Dominicana .

Mart inez, C.; Camilo, J .; Instrtuto Dominicano de Investigaciones Agropecuarias y
Forestales (IDIAF). República Dominicana.

Los bajos precios del café en el mercado internacional y el alto costo de producción
han provocado el abandono de muchos cafetales. Según Galtier el al. (2005), la
mayoría de las familias que viven en zonas cafetaleras, como Solimán y Juncalito, han
aumentado el riesgo de estar por debajo de la línea de pobreza. Una alternativa
utilizada por los productores para enfrentar y reducir el impacto de la crisis ha sido la
diversifcaci ón de la producción y de las fuentes de ingresos, que oontribuyen a
estabilizar el ingreso econ ómico de la familia. El objetivo del estudio fue identificar los
diferentes productos de los sistemas cafetaleros de Solimán y Juncalito y los
compradores reales y potenciales de los mismos, con la finalidad de contribuir a
mejorar su comercialización. Se realizó una encuesta a productores y oompradores
para identificar aquellos productos que, por su valor, volumen y estabilidad en los
precios de ventas, representaban un menor riesgo y una estabilidad en el ingreso
familiar. Los re sultados muestran que en Juncalito, los productos con mayor potencia l
para estabilización del ingreso, por presentar menor variabilidad en los predos, mayor
volumen y valor, fueron plátano, aguacate, miel de abeja, apio de cepa, yuca , naranja
agria, naranja dulce, gu ineo, chinela y café. En Sol imán , el café, la naranja y el
aguacate se destacan por su valor, volumen y menor variabilidad de precio. Respecto
a los compradores, los resultados de la encuesta revelaron que todos ellos están
dispuestos a oomprar plátano , gu ineo, chinela , naranja agria, lim ón, yautía y yuca
producidos en las zonas de estudio. Esta disposición está condicionada a la existencia
de un volumen que justifique el transporte o viaje.



Manejo de enfennedades en café orgánico de una ECEA en Chiapas, México.
(Oisease management in a organic coffee system of a Fanners' Experimentation

and Field School)

Angélica de la p az P érez-L ópez', Ricardo Qui roga-Mad rioof y Ramón Jarquin­
Gálvez'.

l /Pasante de Licenciatura Universidad Autónoma de 01 iapas, Facultad de Ciencias
Agronómicas, Villaflores Chiapas, Méxioo. Email : angelicadelapaz1@hotmail.com
2/Profesor de Tiempo Completo, Universidad Autónoma de Chiapas. FaaJltad de
Ciencias Agronómicas, Villaflores Chiapas, Méxioo. Email: quiroga@unach.mx
3/Profesor - Investigador de Tiempo Completo, Universidad Autónoma de San Luis
Potosí. Facultad de Agronomía, S.L.P.S, México. E mail : ramon.jarquin@uaslp.mx

A nivel mundial, el estado mexicano de Chiapas, es importante, por los servicios
ambientales que otorga su producción orgánica de café. La generación de divisas y la
satisfacción del mercado de exportación son atributos oomplementarios. Sin embargo,
en las zonas cafetaleras chiapanecas , existen limitantes, entre las que se encuentran
la fitosanidad y la falta de un modelo donde los productores sean actores principales
en su solución. Este trabajo tuvo como objetivos la determinación, evaluació n y
manejo orq áníco de enfermedades fungosas, para contribuir a l conocimiento,
aprendizaje y empoderamiento de una comunidad de Villaflores, Chiapas, México,
mediante el modelo de Escuela de Ca mpo y Experimentación para Ag riaJltores
(ECEA). La ECEA comprendió fonnación en aspectos agroecol6gicos y
experimentación particípativa. La ECEA se conformó por once productores ; se
realizaron 17 visitas a la comunidad en 2007 y 2008, Y se evaluaron seis parcelas. La
determinación de fitopatógenos y los análisis de suelos se realizaron en laboratorios
institucionales públicos de Chiapas, con métodos analítioos estandarizados
internacionalmente. El diagnóstico presuntivo indica la presencia de las siguientes
enfermedades y patógenos: roya (Hemifeia vastatrix Berk. y Br.), derrñe (Phoma
costarricensis Echandi. ); ojo de gallo (Mycena citricolOr Berk. & Curt.); antracnosis
(Colletotrichum coffeanum Noack), pudrición radical (Rosellinia sp. Berk. & Br.) y
mancha de hierro (Cercospora cotteicot« Berk. Cooke.). Se realizó un experimento
participativo que consistió en realizar recepas y podas de saneamiento a los cafetos
junto con la aplicación de un abono orgánico. El experimento se realizó en parcelas de
productores, con participación de la ECEA. Los resultados obtenidos en 70 días,
muestran disminución del daño por pudrición radical y mejoramiento del vigor vegetaL
La aplicación de una encuesta a los integ ra ntes de la ECEA ya un grupo externo de
productores, muestra diferencia significativa en la apropiación del conocimiento en
manejo de enfermedades y experimentación campes ina.

Palabras Clave: Café orgánioo; Manejo de enfennedades y Escuelas de Campo y
Experimentación para AgriaJl tores.
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Estudio sobre estrategias de comercialización y rentabilidad de inversiones en
infraestructura de beneficiado de café.

Andrés Rubio Castillo, consultor.
PROMECAFE-IHCAFE-ICO-CFC.

RESUMEN
El Proyecto Piloto Para la Rehabilitación del Sector Café En Honduras, financiado por
el gobierno de la Republ ica y el Fondo Común para los Productos Básicos CFC,con el
propósito de rehabilitar la infraestructura del sector café del pais dañada per el
Huracán Mitch a finales de 1998.- Dentro de las actividades del proyecto, se realizo un
estudio para: a) recopilar información sobre manejo de post-cosecha, estra tegias
tomadas por el productor en la comercializació n, b) Estimaciones de valor agregado y
rentabilidad de inversión en ias facilidades del beneficiado .
Se utilizaron métodos de estudio de casos, la encuesta y a nálisis de inform aci ón
secunda rta. Se identifican factores relevantes que coadyuvan en estas estrategias ,
entre estos: a) Acceso a información sobre oportunidades y nichos de mercado
extemo justo o de especialidades de café verde y formas de conectividad con los
mismos. b); l a valoración y conservación de la calidad inherente dei café de parte de
todos los actores de la cadena interna del café; c)l a asociatividad de ios productores ,
para la form aci ón de empresas o entidades que incre menten su poder de negociación
comercial, o para actuar directamente en la exportación del café; d)la certificación de
las fincas con sello distintivo, particularmente para los productores de cafés
especiales, como el orgánico o los de alta calidad; e} El acceso al financiamiento para
el mejoramiento de la infraestructura de beneficiado y el manejo de la producción en
fincas; f} l a participación de empresas de Intermediación comercial y exportación,
comprometidas co n la conservación de la calidad inherente, ind ispensable para la
competitividad en el mercado internacional; estas empresas, relativamente nuevas,
están configurando un nuevo circuito diferenciado en la co mercialización interna del
café en Honduras .
La rentabilidad real de las inversiones en infraestructura de beneficiado depende de
los costos de producción y rendimientos de la plantación; y principalmente de los
niveles de precios del mercado del café, los cuales son inestables. Uno de los casos
estudiados mostró una tasa interna de retorno de las inve rs ione s, de 55% anual. Se
estima que el costo de producci ón de campo y cosecha de un quintal de café oro
exportable comprende un 62.3% del costo total, el costo de beneficiado en finca y
secado del café pergami no representan un 4.3% y la prepara ció n final y exportación el
27.1 % restante.-.
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Productividad y rentabilidad de la producción de café orgánica y convencional
en Centroamérica: Experiencias de productores investigadores

Productivity and profitabilit y of o rganic and conventiona! coffee production in Central
America: Experiences from producers and researchers

Mima Barrios, Jeremy Haggar, Roberto Jerez, Claudia Muñoz y Rut Pinoth,
CAll E, Apartado Postal P-11 6, Managua, Nicaragua, Mbarrios@catie.ac.cr

Palabras claves: Cos tos de producción, Guatemala, Honduras, Nicaragua, orgánioo en
transición

Resumen:
Se ha visto una creciente deserd ón de los productores al café orgá nioo durante los
últimos 4-5 años, a pesar de una creciente demanda para este café en los mercados.
Los productores manifiestan que el sobre precio no oompensa la baja producti vidad.
Por medio de se is monitoreos a productores orgánicos y oonvenc ionales e n
Guatemala, Honduras, y Nicaragua , se recolectó informaci ón sobre costos y
productividad. Los datos son muy variables, en algunos casos , los orgánioos son más
productivos y rentables, en otros casos los convencionales. El f actor consistente entre
todas las eva luaciones es a mayor inversión más rentabilidad indistintamente si el
grupo es orgánioo o oonvencional. Un experimento a largo plazo oomparando sistemas
de producción orgá nicos y convencionales demuest ra lo mismo. Con suficiente
in versión el café orgánico puede ser ig ualmente o más product ivo y rentable que café
convencio nal. Así oondu imos, que la limitante para la rentabilidad del café orgánico es
la falta de inversión que puede incluir acceso a inversión financiera, pero también, a
tecnologías e n las cuales se puede invertir.

,
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Acreditación del Laboratorio de Control de Calidad de Café

Orietta C . Pinto Valladares
Coordinadora de Aseguramiento de Cal idad
lnstituto Hondureño del Café

El objetivo del trabajo es dar a conocer la experiencia y beneficios obtenidos con la
acredñacón del Laboratorio de Control de Calidad de Café en Análisis Sensorial de
Café , bajo la Norma ISO/lEC 17025:2005. La Acreditación es el procedimiento
mediante el OJal un organismo autorizado reconoce formalmente nuestra competencia
técnica para la realización de determinada actividad de la evaluación de la
conformidad . Es una manera para determinar la competencia técnica de un
labora torio. Resultados obtenidos: Ayuda a los dientes a identificar y seleccionar los
serv icios de medición confiables y capaces de cumplir con sus necesidades . Permite
determinar si está efectuando su trabajo oorred.amente y de acuerdo a las normas
apropiadas. Proporciona un punto de referencia para mantener la competencia . Recibir
una evaluación técnica independiente romo una medida de su cumplimiento. Una
evaluación regular por un organismo acred itador revisa todos los aspectos de las
operaciones de un laboratorio relacionadas con la produoción continua adecuada y
conñable de datos. Ayuda a identificar y documentar las áreas que necesitan mejorar.
Para mantener este reconocimiento, los laboratorios son re-evaluados periódicamente
por el organ ismo acreditadoJ para asegu rar su cumplimiento continuo con los
requerimientos , y para verificar que su estándar de operación es mantenido.
Metodologia utilizada: Una vez implemen tado el sistema de gestión de calidad bajo la
norma Norma ISO/lE C 17025:2005 se inicia el proceso de acredi tación.
Conclusiones:La acreditación del labora torio no solo ayuda a promover y abrir nuevos
mercados, también es un mecanismo para la mejora oontinua, así como garantizar
reoonod miento t écnico internacional .


