








Plataforma Tecnolégica para la Inscripcion de Unidades Productivas y
Certificacion de Lotes de Café Veracruz

Assad Eduardo
Investigador
Cropster Inc.
veracruz@gmail.com

Resumen

Es una heramienta computacional para ambiente web, construida con la tecnologia
infoormatica de ultima generacion. Esta basada enteramente en tecnologias de open
source y multiplataforma. Fue disefiada con una arquitectura abierta basada en
servicios para facilitar la integracion e interoperabilidad con otros sistemas. Su diseno
permite funcionar en un esquema de red donde uno o varios servidores se distribuyen
las tareas de procesamiento e intercambio de informacion. La plataforma tecnologica
permite a las areas operativas del Consejo Regulador de Café Veracruz, la eficiente
gestion de los procedimientos de inscripcion de unidades productivas y certificacion de
lotes de café verde y tostado. Es un sistema basado en espacios virtuales de
colaboracion entre los diferentes actores que participan en la cadena productiva del
Café Veracruz. La plataforma tecnologica es un mecanismo de interpretacion de
escenarios dinamicos que permite el seguimiento y control de multiples instancias de
un escenario, la participacion concurrente de los actores y el cumplimiento de las
condiciones preestablecidas en el guion. Debido al alto grado de flexibilidad vy
adaptabilidad que la caracteriza, es posible implantaria en multiples contextos donde
se requiera un control de flujos de trabajo basado en roles y la programacion de
actividades. En el caso del Consejo Regulador del Café Veracruz, se tiene tres
procedimientos que describen las operaciones que se realizan en el marco de los
servicios que ofrece al sector cafetalero. Para cada procedimiento se especifica el
guion de un escenario, es decir, los roles participantes, las actividades que realizan,
los ambientes y servicios de soporte y las condiciones preestablecidas. Finalmente
estos componentes se organizan segun la estructura de una obra de teatro: una
secuencia de actos y una concurrencia de actuaciones en cada acto. Una vez definido
el guion, se genera una instancia que reproduce el escenario donde los usuarios
caracterizan los roles y realizan las actividades en el orden preestablecido. En
Veracruz existe un gran numero de comunidades productoras de café que se han
integrado al esquema de Calidad del Consejo Regulador. Mediante la plataforma
tecnologica, el Consejo Regulador brinda el acompanamiento permanente y gestiona,
de manera sistematica y en colaboracion con los productores locales, la informacion
que constituye el patrimonio productivo de la comunidad. El Consejo Regulador es el
agente coordinador de la informacion que se genera en las localidades conectadas en
red. Sobre la base de este volumen de informacion, el Consejo Regulador consigue
inferir conocimiento y ofrece una gama de servicios a otras aplicaciones de proposito
especifico, como el caso de la comercializacion de café certificado o la trazabilidad del
Café Veracruz. Especialistas en Informatica Avanzada de Veracruz, S.C. es una
empresa veracruzana dedicada al desarrollo de sistemas informaticos de alto nivel.
Cuenta con un equipo de profesionistas con una amplia experiencia laboral y estudios
de maestria.

Falabras clave: certificacion, plataforma, consejo regulador.
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Identificacion de las Fuentes de Variacion que Tienen Efecto Sobre la Calidad del
Café (Coffea arabica) en los Municipios de El Paraiso y Alauca, Honduras.

Karen Yohana Banegas Romero

Coordinadora Nacional Proyecto CATIE-Mesotemra, Honduras
Centro Agrondmico Tropical de Investigaciéon y Ensefianza (CATIE)
kbanegas@catie.ac.cr

Jeremy Haggar
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Centro Agronomico Tropical de Investigacion y Ensefianza (CATIE)

Jacques Avelino
Investigador

CIRAD

Femando Casanoves

Unidad de Biometria
Centro Agrondmico Tropical de Investigacion y Ensefianza (CATIE)

Jefrey Jones
Profesor-Investigador
Centro Agronémico Tropical de Investigacion y Ensefianza (CATIE)

Resumen
Con el objetivo de evaluar variables relacionadas con factores ambientales y de
manejo como la altitud, variedad, la sombra, productividad, fertilizacion y la exposicion
de la vertiente, sobre |as caracteristicas fisicas y organolépticas del café, se colectaron
un total de 89 muestras en fincas que pertenecen a productores asociados a
cooperativas cafetaleras de los municipios de El Paraiso y Alauca, Honduras. Se
evaluaron tres rangos altitudinales: =1060,1061-1328 y =1329 m, y tres variedades,
Lempira (Catimor T8667), Pacas y Typica siendo estas las que mas se cultivan en
ambos municipios y presentan diferentes potenciales genéticos. Las parcelas de
donde procedieron las muestras se caracterizaron por su manejo a través de
encuestas a los productores y su exposicion a través de mapas digitalizados. En una
submuestra de 51 parcelas, se caracterizaron ademas el porcentaje de sombra y la
productividad. El analisis estadistico realizado mostrd que no existe interaccion entre
las tres variedades y la altitud, pero si existen efectos de la altitud y de las variedades
sobre la calidad. La variedad Typica resulté la de mejor calidad (85,49%), seguida por
la variedad Pacas (83,19%), mientras que la variedad Lempira (80,23%) fue la de
menor calidad. Adicionalmente, se confirmé que el genotipo resulté ser un factor clave
que determind en gran medida las caracteristicas de la calidad en la bebida, el tamafio
y forma de los granos entre los diferentes tipos de café analizados. Para los niveles de
sombra evaluados en el estudio no se encontré efecto en la calidad de la bebida,
unicamente favorecio la formacion de frutos de mayor tamano. Se encontré un efecto
negativo de la productividad sobre las caracteristicas organolépticas. Al realizar el
analisis con la productividad como covariable, se mantuvo significativo el efecto de la
variedad; lo que significa que la menor calidad no fue debida uUnicamente a
productividad si no que va acompafnado de la variedad. Se evidencié un efecto del
factor topografico exposicion solamente sobre el tamafo del grano. Las vertientes
orientadas al Sur produjeron granos de mayor tamafio. El presente estudio confirma
que la calidad del café es el resultado del efecto de diferentes factores, donde cada
uno de ellos puede diferenciar o aportar cualidades distintas a la bebida. Sin embargo,
existen algunos factores que ejercen una influencia importante independientemente de
los demas. En este sentido los factores altitud y variedad son los que mas influyeron

en la calidad del café.

Palabras clave: Coffea arabica, caracteristicas fisicas y organolépficas, catimor, lempira,
typica, pacas.
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Evaluacion de Equipos Mecanicos Portatiles para la Cosecha Mecanizada del
Cafeé

Miguel Barquero Miranda
Coordinador del Programa de Fitopatologia

Instituto del café de Costa Rica (ICAFE)

Resumen

Con el fin de ofrecer informacion al sector cafetalero sobre la eficacia y desempeno de
los equipos mecanicos portatiles para la cosecha del café, se establecid un ensayo en
tres regiones cafetaleras de Costa Rica durante la cosecha 2008/2009. Se evalud el
tiempo requerido por planta, los kilogramos de café total recolectados, la proporcion de
café maduro y verde, el peso del café residual en la planta, consumo de combustible

del equipo mecanico, peso de hojas desprendidas, asi como una valoracion de danos
ocasionados a la planta de café. Con la informacion de las variables evaluadas se
estimé la eficiencia y el rendimiento por hora del equipo mecanico versus la
recoleccion manual. El equipo mecanico portatil obtuvo el mayor rendimiento durante
la cosecha del café, al desprender un 60 % mas café por unidad de tiempo, en
comparacion al meétodo manual. Sin embargo al comparar la eficiencia de la
recoleccion en términos de proporcion de café maduro recolectado, el equipo
mecanico fue menos eficiente que el método manual, esto debido a la mayor
proporcion de café verde desprendido durante la recoleccion con el equipo mecanico

portatil.

Palabras clave: cosecha mecanizada, cosecha manual.
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Calidad en Taza y Caracterizacion del Color de Las Hojas Jovenes de 22
Variedades de Café

Fernando Calle Triguero

CATIE, Costa Rica
Nils Berger, Escuela Agricola Panamericana, P.O. Box 93, Tegucigalpa, Honduras,

nberger@zamorano.edu

Resumen

Se evalud la calidad en taza y se caracterizo el color de las hojas jovenes en dos
etapas fenologias de 22 variedades de café. El estudio se realizd en la hacienda “La

Esmeralda”, Panama. Una etapa del estudio se realizé en el Centro Agrondmico
Tropical de Investigacion y Ensenanza (CATIE), Costa Rica. Se utilizaron 20

variedades de café, introducidos del banco de germoplasma CATIE y dos variedades

que se cultivan en la finca. Se usé un Disefio Completamente al Azar (DCA), para la
separacion de media se uso Duncan y para la caracterizacion del color de las hojas

jévenes una moda. Hubo diferencia significativa entre los tratamientos (p>0.05) de

calidad en taza. El tratamiento Testigo geisha brotes verdes a 1500 msnm se
diferencié de todos los demas, pero los tratamientos Esmeralda 4, Testigo geisha

brote bronceado, Esmeralda 5, Esmeralda 6 fueron los que mas sobresalieron
diferenciandose del Testigo catuai y Testigo geishas a 1200 msnm. En las
propiedades de fragancia, sabor, resabio acidez y cuerpo segun el rango establecido
son considerados como cafés muy buenos, y en la caracterizacion del color de las
hojas jovenes en dos etapas fenologias no se encontro diferencia.

Palabras clave: Catacion de café, etapa frenolégica, germoplasma, café especial.
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Regiones Cafetaleras de Honduras

Mario A Ordofiez, Gerente Técnico IHCAFE

Rony A Gamez, Catador IHCAFE

Carlos Pineda, Catador IHCAFE

Néstor Meneses, Coordinador Proyecto Regionalizacion IHCAFE
mordonez@ihcafehn.org

Resumen
A partir del 2004 y durante 6 cosechas consecutivas el Instituto Hondureno del Café
establecio un estudio a nivel de todas las zonas productoras de café en Honduras con
el objetivo de identificar perfiles de sabor de taza. El nimero de sitios a muestrear se
determind previamente a cada cosecha en base al registro nacional de productores de
café considerando la produccion en quintales de café verde, el nimero de productores
por municipio y la altura sobre el nivel del mar de las fincas a muestrear, considerando
un 20% a alturas menores de 900 msnm, un 50 % de muestras comprendidas entre
900 y 1200 msnm y el 30% restante en alturas superiores a los 1200msnm. El nimero
maximo de muestras a obtener por afo cosecha fue de 1000 considerando la
logistica disponible. Las muestras fueron recolectadas en estado de cereza en 6ptima
maduracion y transformada a estado de pergamino seco por los técnicos

extensionistas del IHCAFE con el apoyo de los productores a quienes se les
selecciond su finca para el muestreo. En el laboratorio de catacion del CIC-JAP a

cada muestra se realizd analisis fisico consistente en la determinacion de la densidad,
formas y tamano del grano; El analisis sensorial fue realizado por un panel de ocho
jueces conformado por egresados de |la Escuela de Catadores de Honduras. En cada
sitio de muestreo también se aplicd una boleta para deteminar variables biofisicas y
tecnologicas del cultivo. Los resultados obtenidos en las seis cosechas en estudio
permitid6 identificar que existen 6 perfiles con caracteristicas fisicas y de sabor
diferenciado los cuales a su vez estan asociados a la altura sobre el nivel del mar en
que se cultiva en seis macizos montanosos o0 regiones que son Dipilto, Agalta,
Montana de Comayagua, Merendon, Opalaca y Montecillos. Se recomienda socializar
el perfil de sabor de cada regidon con los integrantes de la cadena agroindustrial del
café para su promocion y mercadeo diferenciado.

Palabras claves: Muestreo, regiones, promocion, perfil de taza
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Cuantificacién y Valoracion de los Servicios Ambientales Hidricos, Potencial y

Fijacion de Carbono del Bosque Cafetalero en Soliman y Juncalito. Republica
Dominicana. ()

Pedro J. Del Rosario', Julio Momobel', José Efrain Camilo’, José Miguel Méndez',
i . T T e e, B ; W a
Amadeo Escarraman’, Frank Félix Olivares', Ucelvio Santos’. Instituto Dominicano de

Investigaciones Agropecuarias y Forestales (I DIAF).

En la Republica Dominicana, el café es cultivado en zonas montafnosas, captadoras de
agua. La baja rentabilidad del mismo ha motivado el cambio por otros cultivos, con

aumento de la deforestacion. Implementar un esquema de pago por servicios
ambientales (PSA) contribuira a incrementar los ingresos de los caficultores,

incentivando la proteccion de estas zonas. El objetivo del estudio fue cuantificar y

valorar los servicios ambientales hidricos y de fijaciébn de carbono del bosque
cafetalero en dos zonas. El potencial de carbono del bosque cafetalero fue estimado

en funcién del area, la biomasa y su contenido de carbono. La fijacion de carbono se
estimé en base al contenido de carbono en la biomasa, el area y la tasa de crecimiento
de la biomasa del cafetal. Tanto el valor del potencial de carbono como el de la fijacion
de carbono se detemminaron en base al area y al costo de oportunidad. La valoracién

del servicio ambiental hidrico se estimd en base al area, importancia del cafetal en
funcion del agua, la oferta hidrica y el costo de oportunidad. La oferta hidrica se estimo

con base al area, precipitacion, escomentia y evapotranspiracion. El potencial de
carbono estimado en Juncalito y Soliman fue 120,875 y 33,440 t/afio y la fijacion de
carbono 9,500 y 1,665 t/ha/afio, respectivamente. El valor promedio de la fijacion de
carbono para el bosque cafetalero de Juncalito es RD$28.5 millones y 5.3 mlllones en
Soliman. El aporte hidrico del bosque cafetalero de Juncalto es 6.2 m ,’seg
confluyendo en las cuencas de los rios Jagua y Baiguaque. El de Soliman aporta
0.207 m®/seg de agua, confluyendo en las micro cuencas de los rios Jaiba, Las Cayas
y Arroyo Caia. El valor de los recursos hidricos, en términos de servicios ambientales
fue estimado en RD$1.94/m?® para Juncalito y 3.38/m” para Soliman.

1: Investigador del I nstituto Dominicano de Investigaciones Agropecuarias y Forestales
(IDIAF). Republica Dominicana.
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Identificacion de la Oferta y Demanda Potencial de Productos Agropecuarios en
los sistemas cafetaleros de Soliman y Juncalito. Republica Dominicana.

Martinez, C.; Camilo, J.; Instituto Dominicano de Investigaciones Agropecuarias y
Forestales (IDIAF). Republica Dominicana.

Los bajos precios del café en el mercado intemacional y el alto costo de produccion
han provocado el abandono de muchos cafetales. Segun Galtier et al. (2005), la
mayoria de las familias que viven en zonas cafetaleras, como Soliman y Juncalito, han
aumentado el riesgo de estar por debajo de la linea de pobreza. Una alternativa
utilizada por los productores para enfrentar y reducir el impacto de la crisis ha sido la
diversificacion de la produccion y de las fuentes de ingresos, que contribuyen a
estabilizar el ingreso economico de la familia. El objetivo del estudio fue identificar los

diferentes productos de los sistemas cafetaleros de Soliman y Juncalito y los
compradores reales y potenciales de los mismos, con la finalidad de contribuir a

mejorar su comercializaciéon. Se realizd una encuesta a productores y compradores
para identificar aquellos productos que, por su valor, volumen y estabilidad en los
precios de ventas, representaban un menor riesgo y una estabilidad en el ingreso
familiar. Los resultados muestran que en Juncalito, los productos con mayor potencial
para estabilizacion del ingreso, por presentar menor varnabilidad en los precios, mayor
volumen y valor, fueron platano, aguacate, miel de abeja, apio de cepa, yuca, naranja
agria, naranja dulce, guineo, chinola y café. En Soliman, el café, la naranja y el
aguacate se destacan por su valer, volumen y menor variabilidad de precio. Respecto
a los compradores, los resultados de la encuesta revelaron que todos ellos estan
dispuestos a comprar platano, guineo, chinola, naranja agna, limon, yautia y yuca
producidos en las zonas de estudio. Esta disposicion esta condicionada a la existencia
de un volumen que justifique el transporte o viaje.
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Manejo de enfermedades en café organico de una ECEA en Chiapas, México.

(Disease management in a organic coffee system of a Farmers’ Experimentation
and Field School)

Angélitz%a de la Paz Pérez-Lopez’, Ricardo Quiroga-MadrigaP y Ramén Jarquin-
Galvez'.

'/Pasante de Licenciatura Universidad Auténoma de Chiapas, Facultad de Ciencias
Agrondomicas, Villaflores Chiapas, México. Email: angelicadelapaz1@ hotmail.com
?/Profesor de Tiempo Completo, Universidad Auténoma de Chiapas, Facultad de
Ciencias Agronémicas, Villaflores Chiapas, México. Email: quiroga@unach.mx
*IProfesor — Investigador de Tiempo Completo, Universidad Auténoma de San Luis
Potosi, Facultad de Agronomia, S.L.P.S, México. E mail: amon.jarquin@uaslp.mx

A nivel mundial, el estado mexicano de Chiapas, es importante, por los servicios
ambientales que otorga su produccion organica de café. La generacion de divisas y la
satisfaccion del mercado de exportacion son atributos compleme ntarios. Sin embargo,
en las zonas cafetaleras chiapanecas, existen limitantes, entre las que se encuentran
la fitosanidad y la falta de un modelo donde los productores sean actores principales
en su solucion. Este trabajo tuvo como objetivos la determinacion, evaluacion y
manejo organico de enfermedades fungosas, para contribuir al conocimiento,
aprendizaje y empoderamiento de una comunidad de Villaflores, Chiapas, México,
mediante el modelo de Escuela de Campo y Experimentacion para Agricultores
(ECEA). La ECEA comprendi6 fomacidn en aspectos agroecolégicos vy
expenmentacion participativa. La ECEA se conformé por once productores; se
realizaron 17 visitas a la comunidad en 2007 y 2008, y se evaluaron seis parcelas. La
determinacion de fitopatogenos y los analisis de suelos se realizaron en laboratorios
institucionales publicos de Chiapas, con métodos analiticos estandarizados
intemacionalmente. El diagnostico presuntivo indica la presencia de las siguientes
enfermedades y patogenos: roya (Hemileia vastatix Berk. y Br.), derrite (Phoma
costarricensis Echandi.); ojo de gallo (Mycena citricolor Berk. & Curt.); antracnosis
(Colletotrichum coffeanum Noack), pudricion radical (Rosellinia sp. Berk. & Br.) y
mancha de hierro (Cercospora coffeicola Berk Cooke.). Se realiz6 un experimento
participativo que consistid en realizar recepas y podas de saneamiento a los cafetos
junto con la aplicacion de un abono organico. El experimento se realizd en parcelas de
productores, con participacion de la ECEA. Los resultados obtenidos en 70 dias,
muestran disminucion del dafo por pudricion radical y mejoramiento del vigor vegetal.
La aplicacion de una encuesta a los integrantes de la ECEA y a un grupo externo de
productores, muestra diferencia significativa en la apropiacion del conocimiento en
manejo de enfermedades y experimentacion campesina.

Palabras Clave: Café organico; Manejo de enfermedades y Escuelas de Campo vy
Experimentacion para Agricultores.
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Estudio sobre estrategias de comercializacion y rentabilidad de inversiones en
infraestructura de beneficiado de café.

Andrés Rubio Castillo, consultor.
PROMECAFE-IHCAFE-ICO-CFC.

RESUMEN
El Proyecto Piloto Para La Rehabilitacion del Sector Cafée En Honduras, financiado por
el gobierno de la Republica y el Fondo Comun para los Productos Basicos CFC,con el
proposito de rehabilitar la infraestructura del sector café del pais danada por el
Huracan Mitch a finales de 1998.- Dentro de las actividades del proyecto, se realizo un
estudio para: a) recopilar informacion sobre manejo de post-cosecha, estrategias
tomadas por el productor en la comercializacion, b) Estimaciones de valor agregado y

rentabilidad de inversion en las facilidades del beneficiado.
Se utilizaron métodos de estudio de casos, la encuesta y analisis de informacion

secundarna. Se identifican factores relevantes que coadyuvan en estas estrategias,
entre estos: a) Acceso a informacion sobre oportunidades y nichos de mercado
extemo justo o de especialidades de café verde y formas de conectividad con los
mismos. b); La valoracion y conservacion de la calidad inherente del café de parte de

todos los actores de la cadena interna del café; c)La asociatividad de los productores,
para la formacion de empresas o entidades que incrementen su poder de negociacion

comercial, o para actuar directamente en |la exportacion del café; d)La certificacion de
las fincas con sello distintivo, particularmente para los productores de cafés

especiales, como el organico o los de alta calidad; e) El acceso al financiamiento para
el mejoramiento de la infraestructura de beneficiado y el manejo de la produccion en

fincas; f) La participacion de empresas de Intermediacion comercial y exportacion,
comprometidas con la conservacion de la calidad inherente, indispensable para la
competitividad en el mercado internacional; estas empresas, relativamente nuevas,
estan configurando un nuevo circuito diferenciado en la comercializacion intema del
café en Honduras.

La rentabilidad real de las inversiones en infraestructura de beneficiado depende de
los costos de produccion y rendimientos de la plantacion; y principalmente de los
niveles de precios del mercado del café, los cuales son inestables. Uno de los casos

estudiados mostro una tasa interna de retorno de las inversiones, de 55% anual. Se
estima que el costo de produccion de campo y cosecha de un quintal de café oro

exportable comprende un 62.3% del costo total, el costo de beneficiado en finca y
secado del café pergamino representan un 4.3% y la preparacion final y exportacion el
27.1% restante.-.
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Productividad y rentabilidad de la produccién de café organica y convencional
en Centroameérica: Experiencias de productores investigadores

Productivity and profitability of organic and conventional coffee production in Central
America: Experiences from producers and researchers

Mirna Barros, Jeremy Haggar, Roberto Jerez, Claudia Mufioz y Rut Pinoth,
CATIE, Apartado Postal P-116, Managua, Nicaragua, Mbarrios (@catie.ac.cr

Palabras claves: Costos de produccion, Guatemala, Honduras, Nicaragua, organico en
transicion

Resumen:
Se ha visto una creciente desercion de los productores al café organico durante los

ultimos 4-5 anos, a pesar de una creciente demanda para este café en los mercados.
Los productores manifiestan que el sobre precio no compensa la baja productividad.
Por medio de seis monitoreos a productores organicos y convencionales en
Guatemala, Honduras, y Nicaragua, se recolectdé informacién sobre costos vy
productividad. Los datos son muy varables, en algunos casos, los organicos son mas
productivos y rentables, en otros casos los convencionales. El factor consistente entre
todas las evaluaciones es a mayor inversion mas rentabilidad indistintamente si el

grupo es organico o convencional. Un experimento a largo plazo comparando sistemas
de produccion organicos y convencionales demuestra lo mismo. Con suficiente

inversion el café organico puede ser igualmente o mas productivo y rentable que café

convencional. Asi concluimos, que la limitante para la rentabilidad del café organico es
la falta de inversidon que puede incluir acceso a inversion financiera, pero también, a

tecnologias en las cuales se puede invertir.
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Acreditacion del Laboratorio de Control de Calidad de Café

Ornetta C. Pinto Valladares
Coordinadora de Aseguramiento de Calidad

Instituto Hondurefio del Café

El objetivo del trabajo es dar a conocer la experiencia y beneficios obtenidos con la
acreditacion del Laboratorio de Control de Calidad de Café en Analisis Sensorial de
Café, bajo la Nomma ISO/IEC 17025:2005. La Acreditacion es el procedimiento
mediante el cual un organismo autorizado reconoce formalmente nuestra competencia
técnica para la realizacion de determinada actividad de la evaluacion de la
conformidad. Es una manera para deteminar la competencia técnica de un
laboratorio. Resultados obtenidos: Ayuda a los dientes a identificar y seleccionar los
servicios de medicion confiables y capaces de cumplir con sus necesidades. Pemnite
determinar si esta efectuando su trabajo correctamente y de acuerdo a las normas
apropiadas. Proporciona un punto de referencia para mantener la competencia. Recibir
una evaluacion técnica independiente como una medida de su cumplimiento. Una
evaluacion regular por un organismo acreditador revisa todos los aspectos de las
operaciones de un laboratorio relacionadas con la produccion continua adecuada y
confiable de datos. Ayuda a identificar y documentar las areas que necesitan mejorar.
Para mantener este reconocimiento, los laboratorios son re-evaluados periddicamente
por el organismo acreditador para asegurar su cumplimiento continuo con los
requerimientos, y para verificar que su estandar de operacion es mantenido.
Metodologia utilizada: Una vez implementado el sistema de gestion de calidad bajo la
norma Noma ISO/NEC 17025:2005 se inicia el proceso de acreditacion.
Conclusiones:La acreditacion del laboratorio no solo ayuda a promover y abrir nuevos
mercados, también es un mecanismo para la mejora continua, asi como garantizar
reconocimiento técnico internacional.
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